LE  FALME

I.G.T.: Bianco Provincia di Mantova

Annata:  2006

Vitigno: Moscato 100% 

Forma di allevamento: Guyot capovolto

Numero di piante: 4000 p/ha

Produzione: 80 q/ha

Resa in vino: 30 hl/ha

Vendemmia tardiva

Fermentazione in acciaio a temperatura controllata 

Affinamento in barrique usate

Gradazione alcolica:  14,00  % vol.

Zuccheri:  2,1 g/l

Acidità:  4,9 g/l

Estratto secco:  21,8 g/l

Colore paglierino carico

Sapore: potente, denso, intenso e profondo 

Profumi avvolgenti, complessi, floreale (gelsomino) 

Ottimo da aperitivo e con formaggi saporiti di media stagionatura

Va servito alla temperatura di 14-16°C

